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«Ayant vu le jour seulement en 2004, La Peira fait partie des proprictes du
Languedoc-Roussillon qui, en une poignée d'années seulement, ont
contribu¢ a completement modifier le paysage et I'horizon de leur

appellation, en se plagant sur le plan qualitatif au niveau, voire au-dessus, des
ler crus classes du bordelais et des Grands Crus bourguignons. »

Lafont Presse - Le classement des meilleurs vins de France



LA PEIRA MATISSAT

- Meilleur vin rouge de France -

Cher Monsieur,

Les editions Robert Lafont Presse et Bertrand ROUGIER ont le plaisir et
I’honneur de vous annoncer qu’un article de deux pages (30 et 31), insere a
I'intérieur d’un  dossier consacr¢ aux plus grands vins du
Languedoc-Roussillon, est enticrement et exclusivement consacre a
La Peira dans la revue France Art de Vivre n°4 d’Automne 2013
[Le classement des meilleurs vins de France édition 2014].

En plus d'une presentation génerale de votre propriete, 5 vins de votre
domaine sont précisement decrits dans I'article vous etant consacre.

Par ailleurs,

Votre Matissat 2010

a été classé parmi les 100 meilleurs vins de France.

Il a notamment obtenu les distinctions suivantes :
Meilleur vin rouge de France
3éme Meilleur Vin de France (note 100/100)

Meilleur vin du Languedoc/ Roussillon

Tres Cordialement,

Le Rédacteur en Chef
Bertrand ROUGIER (c/o Prisma Presse - Robert Lafont)

30 rue de Bercy
75012 Paris



La Peira

Les lerrasses
du Paradis

otiter aux vins du domaine de Robert Dougan (musicien auteur-compositeur) et

Karine Ahton (avocate), habilement secondés par Jérémie Depierre (jeune vigneron

ayant effectué ses classes au Chdteau Margaux) c’est avoir I'assurance de se projeter

a chaque gorgée dans un autre monde, meilleur. Lexploit n’est pas simplement

rare, il est monumental, au point que La Péira en Damaiséla régne déja sur un territoire

s’étendant bien au-dela des Terrasses du Larzac!

Ayant vu le jour seulement en 2004, La Péira en
Damaiscla fait partie des proprictes du
Languedoc-Roussillon qui, en une poignée d'an-
nées seulement, ont contribué¢ a completement
modifier le paysage et I'horizon de leur appella-
tion, en se plagant sur le plan qualitatif au
niveau, voire au-dessus, des 1¢ crus classés du
bordelais et des Grands Crus bourguignons. Le
nom du domaine a été inspiré par une maxime

de magon occitan : " Placar una péira en damaiséla
", qui signifie prendre a la nature ce qu'elle a de
meilleur et le transformer pour lui conférer
encore plus de beaute. Or, ce terroir de 11 hec-
tares béni des dieux, situ¢ entre Daumas Gassac
et la Grange des Peres a proximité du bois de
Paulieu, qui est posé sur des sols caillouteux sans
étre austeres, fortement ensoleillés mais venti-
Iés, et qui beneficie des influences continentales

et méditerranéennes, est dé¢ja naturellement
superbe. Aussi, les rendements minuscules
(moins de 9hl/ha pour les grenaches et les syrahs
composant la cuvée La Peira), les tailles tres
courtes, le travail intensif et, disons-le, fastidieux
(ébourgeonnage, éclaircissage, effeuillage et ven-
dange verte) imposeé par Jérémie Depierre dans
les vignes le rend carrément merveilleux !
Evidemment, les vendanges sont manuelles, réa-



Dewsyls 2011 (93/100)

Vin de France — Prix : 20 a 30 €
Sur le champ de bataille, Marianne porte bien haut
I'étendard et le bonnet phrygien, pour faire face aux
ennemis de la République.
La robe est dorée aux reflets émeraude. Le bouquet
exhibe avec orgueil les plus belles fragrances des
viogniers et des roussannes le composant. Ainsi, les
parfums d'abricots, de créme patissiére, de chevre-
feuille, de cire et d'acacia constituent un front puis-
samment déterminé. L'attaque est solennelle,
épaisse et veloutée. Il y avance résolument des noix
de Grenoble, des épices et des péches blanches, qui
rejoignent les violettes assiégées par du pain
d'épices en rétro-olfaction. La finale est corsée,
toastée, longuement persistante grace a la vaillance
des ananas et des mandarines. Un vin qui rend fier
son dégustateur, I'un des meilleurs vins blancs secs
de la région.

Les Obréens de la Peina 201 (90]100)
Terrasse du Larzac — Prix : 12 a 17 €
Un hiicheron apporte a la jolie Julie le bois de chauf-
fage dont elle a désespérément besoin.
La robe est rubis. Le bouquet est immédiatement
chaleureux. Les parfums de soufre, de cédre,
d'écorce et de genievre rendent le vin d'emblée
charmant, accueillant. L'attaque est toute douce,
mais solidement constituée. Des myrtilles séduisent
immédiatement tout le palais avant d'allumer en
rétro-olfaction le feu de la passion a l'aide de cuir
humide et de roses rouges. La finale est structurée
par les puissants aromes du fer des olives, qui enve-
loppent des cerises noires, elles aussi.
Un vin bienveillant.

Las s 2010 (94]100)
Terrasse du Larzac — Prix : 30 a 35 €

Tout en surveillant son chaudron fumant, une
vieille sorciére regarde avec tendresse sa petite
fille, qui cherche a dégommer les écureuils dans la
cour du jardin en invoquant de petits éclairs de feu.
La robe est santal. Le bouquet est une audacieuse
décoction de camphre, de confiture de coing, de
pain et d'une tres vieille eau de vie. L'attaque est
d'abord toute douce, ce qui ne masque cependant
pas totalement une petite pointe d'agressivité. Bien
qu'enveloppés dans la chaleur protectrice du
velours de la peau de cassis, les tannins finissent
par libérer du poivre et de jeunes griottes, qui se
précipitent pour aller attaquer l'encens, le pin, le
cuir et I'humus prisonniers de la rétro-olfaction. La
finale, expérimentée, s'attarde longuement sur le
palais, y concoctant a l'aide d'un baton en hois de
réglisse, une délicieuse potion a base de pruneauix,
de clous de girofle et de chocolat corsé. Un vin si
bon qu'il pourrait en devenir dangereux.

La Peia 2000 (98]100)
Terrasse du Larzac — Prix : 60 a 70 €

Dans la lumiere du soleil couchant embras(s)ant
I'horizon, une siréne poursuit son amant qui, sauvé
des eaux profondes du lagon, regagne inconscient
sur une barque, la rive qui le séparera a jamais de
sa dulcinée.

La robe est grenat aux reflets pourpres. Le houquet
est un océan de thé noir dans lequel nagent de
splendides fragrances de chocolat et de réglisse, qui
poursuivent de trés séduisants aromes de mdires.
L'attaque se bat pour conserver aussi longtemps
que possible prés d'elle un magnifique « After Eight

lisces en petites cagettes transportees dans des
camionnettes climatisées jusqu'au chai, ou un
triage double ainsi qu'un égrappage intégral est
réalise. Les ¢levages sont luxueux. Par exemple,
la Péira évolue durant 18 a 24 mois dans des bar-
riques neuves sur lies fines. Ce n'est donc pas un
hasard si les vins du domaine (ni collés, ni filtres)
ressemblent  plus  a  des
d’Ambroisie qu'a des jus de raisins. D'ailleurs, ni
le talent, ni I'ambition des propriétaires, ni la

quintessences

splendeur du terroir ne suffisent a expliquer les
miracles produits dans chaque bouteille. Aussi,
nous devons affirmer que chaque flacon du
domaine doit nécessairement contenir un peu de
magie. Comment expliquer autrement que leur
dégustation confere aux cenophiles du monde
entier le plaisir et la beatitude que I'on expéri-
mente normalement seulement en tant qu’en-
fant, jamais a I’age adulte ?

Bertrand Rougier

», qui en compagnie des tannins et des épices, va
rejoindre les rivages pleins de garrigue séchée, de
vanille et de moka de la rétro-olfaction. En finale, la
torréfaction veut demeurer a jamais enlacée a une
merveilleuse créme de cerises, mais finit par en étre
séparée par de puissants et extrémement concen-
trés parfums de creme briilée, de geniévres et de
réglisse. Un vin grandiose au point que la fin de sa
dégustation rend toujours son dégustateur un peu
triste.

atissar 2010 (100]100)
Terrasse du Larzac — Prix : 60 a 70 €

Assise sur le trone, a cote de son époux le roi Arthur
et en face de son amant, Lancelot, la reine
Guenievre irradie la cour de sa beauté, qui fait d'el-
le la femme la plus prisée et la plus haie du royau-
me.

La robe est un grenat impérial aux reflets de rubis
étincelants. Le bouquet est royal. Une figue phéno-
ménale s'y tient immobile. Splendide, elle est parée
d'anis, de chocolat et d'une couronne de laurier.
Elle impose éternellement sa présence dans tout
l'espace ot elle se produit. L'attaque possede une
infinie noblesse. Alliance des soies et des velours
les plus précieux, elle commande a chaque papille
sans méme avoir a faire preuve d'autorité. Brioche
beurrée, anis, chocolat, safran, fumée de bois de
hétre et framboises, forment ainsi une magnifique
haie d'honneur conduisant le roi cassis et sa dulci-
née venaison jusqu'en rétro-olfaction. En finale, un
trés imposant cacao et un non moins puissant anis,
se disputent les faveurs d'une somptueuse confitu-
re de mres. Un vin mieux qu'impérial, légendaire !



Le classement 2014 des meilleurs vins de France

Pour sélectionner les 200 meilleurs vins de
France, nous sommes partis d’'un échantillon
d’environ a 7000 vins, parmi lesquels figuraient
tous les crus frangais les plus prestigicux, mais
aussi plusieurs centaines de merveilles incon-
nues. Au fil de nos sélections, notre panel s’est
naturellement réduit. Les dernieres dégustations
ont concerné un échantillon de plus de 500 vins
et se sont toutes déroulées a I'aveugle.

Pour figurer dans notre classement des meilleurs
vins de France édition 2014, chaque nectar
devait réunir trois conditions : obtenir une note
supérieure ou égale a 90 (les vins devaient donc

étre au moins “ Excellent ”), étre disponibles sans Baréme Catégorie
trop de difficultés (stocks non épuisés, réserva- 100 Légendaire
tion non impérative, prix non prohibitif) a la 98-99 Extraordinaire
vente a la propriété ou en boutique, et un seul 97-95 Exceptionnel
vin par domaine pouvait intégrer notre selec- 90-94 Excellent
tion. Nous avons donc distingue, parmi les 80-89 Bon aTres Bon
meilleurs vins francais, une bouteille sur 70-79 Correct
(presque) quarante. Aux Jeux Olympiques, un 69-60 Médiocre
tel exploit est couronné par une meédaille d'or. 59-50 Insuffisant
49-00 Défectueux

Bertrand Rougier, Claire Guiboud, Olivier
Cao, Jérome Pardigon, Nicolas Vannier, Hervé
Grand-Perret,Yanis Arghyris, Karl Vulliez

RANG Note NOM/ APPELLATION DOMAINE/CHATEAU ~ MILLESIME. ~ PAGE  RANG NOTE NOM/APPELLATION DOMAINE/CHATEAU ~ MILLESIME  PAGE
1 100 Riesling Rangen de Thann Zind-Humbrecht 2010 94 25 97  Quarts de Chaume Baumard 2010 FAVn®2
1 100 Clos des Bonnes Blanches Domaine Ogereau 2011 94 26 97  Vinde Paille Jacques Tissot 2007 103
2 100 Matissat (Terrasses du Larzac)  La Péira en Damaisela 2010 31 26 97 Reéserverouge Mas du Soleilla 2008 65
2 100  Cuvée Imperiale (CdP) Raymond Usseglio et Fils 2010 95 26 97  LesArchevéques (Condrieu) Les vins de Vienne 2012 103
3 100 Grenaches de Pierre Giraud 2010 FAVn°2 27 97 [l Cavaliere Diplomate d’Empire  Comte Abbatucci 2011 15
3 100 Epsilon (Hermitage) Cave de Tain 2009 FAVn®2 27 97  New BlackWine (Cahors) Triguedina 2010 85
3 100 Vieilles Vignes (CdP) Chéteau de Beaucastel 2011 95 28 97 [PurSang Didier Dagueneau 2010  FAVn®
4 100 Pure (CdP) Barroche 2010 FAVn®2 28 97  Visitare Interiore Terrae Chapoutier 2010 33
4 100 Les Bessards (Hermitage) Delas 2010 FAVn®2 29 97  Pomerol Chateau Gazin 2010 104
5 100 Pessac-Léognan blanc Pape-Clément 2009 FAVn®2 29 97 |Cornas Auguste Clape 2009  FAVn®2
5 100 | La Landonne Guigal (Hermitage) 2007 FAVn°2 30 97  SyrahLéone Peyre Rose 2003 63
6 100  Saint-Estephe Montrose 2009 FAVn®2 30 97 Billes Noires (Cornas) Domaine du Coulet 2010 104
921 7 100 LExtravagant Doisy-Daéne 2007 FAVn®2 31 97 Lancement (Cote-Rétie) Ogier 2009  FAVn®
8 99 Gewurztraminer Mambourg VT Weinbach 2009 9 32 97  Comtes de Champagne Taittinger 2004 104
8 99 Quercus Puech-Haut 2009 48 33 96  Lalande de Pomerol Siaurac 2010  FAVn®2
8 99 Chateauneuf-du-Pape blanc Clos des Papes 2012 9% 33 96  Cuvée Lucille Avril Domaine Durieu 2010 104
9 99 Porte du Ciel Chateau de la Negly 2011 61 33 96  Chateauncuf-du-Pape blanc Saint-Prefert 2011 105
10 99  Clos Sainte Hune Trimbach 2007 97 34 9  Mas Jullien rouge Mas Jullien 2010 41
10 99  Winston Churchill (Champagne) Pol roger 2000 97 34 9 Vinde Paysde'Heraultblanc  Daumas Gassac 2012 67
11 99  Batard-Montrachet Jean Chartron 2011 98 35 96 Saint-Emilion Fleur Cardinale 2010 105
12 99  Petite Sibérie Clos des Fées 2011 37 35 9  Crescendo (Chinon) Couly Dutheil 2009  FAVn®2
13 98  Montée des Grés Tour Penedesses 2011 73 35 96  Genération XIX blanc Alphonse mellot 2011  FAVn®
14 98  Medoc (Linclassable de Lafon) | Chéteau I'Inclassable 2002 FAVn®2 35 96 |Adrastée (CdP) Halos de Jupiter 2010  FAVn®
15 98  Extase (Monbazillac) Ancienne Cure 2009 83 35 96 |Condrieu La Mordorée 2011 105
15 98  Grange des Peres Rouge Grange des Peres 2010 38 36 96  Corton Rognet Domaine Chevalier 2007 105
16 98  Deus Ex-Machina (CdP) Clos saint Jean 2011 98 36 9  Montus Prestige (Madiran) Alain Brumont 2009 89
16 98  Altenberg de Bergheim Marcel Deiss 2009 99 37 96 Brilade (Bandol) La Begude 2007 6
16 98  Cuvée Speciale (CdP) Tardieu-Laurent 2010 19 37 96 |Les Grandes Grenachieres dHippolyte Chéteau Simian 2010 106
17 98  Vinde Paille Rolet 2005 99 37 9%  Vin Rare (Hermitage) Dauvergne et Ranvier 2010 23
18 98  Saint-Julien Léoville-Barton 2010 FAVn®2 37 96 | Chante-Alouette Chapoutier (Hermitage) | 2011 FAVn®2
18 98 'Réserve des Deux Freres (CdP)  Pierre Usséglio et Fils 2010 99 38 96  AbsoluBlack Terre des Amoureuses |~ 2011 106
19 98  Pessac-Leognan rouge Smith-Haut-Lafitte 2010 FAVn®2 39 96  Pomerol Bon Pasteur 2010 106
19 98  Immortelle Gardine 2010 100 39 9 |GC (Cahors) Chiteau du Cedre 2010 87
20 98  Quintessence du Petit Manseng  Cauhape 2009 TFAVn®2 39 96 Rivesaltes Grand Réserve Dom Brial 1969 55
21 98  Saint-Emilion Clos Fourtet 2010 FAVn®2 40 9%  Margaux Lascombes 2009  FAVn®
22 97  Muscat de Beaumes-de-Venise  Bernardins 2012 100 40 96  Rose pourpre (Cote-Rotic) Pierre Gaillard 2010 106
23 97  Nominaris (Saint-Chinian) Mas de Cynanque 2010 59 40 9% VieillesVignes Janasse 2011 107
24 97  Aigle Noir (Limoux) Gérard Bertrand 2011 53 41 96  Cuvée des Enchanteleurs Champagne Henriot 1998 107
24 97 Maison Rouge Domaine Mouton 2010 100 41 96  Grande Dame (Champagne) Veuve Clicquot 2004 107
25 97  Elegance de Jeanne (CdP) Font de Michelle 2010 100 42 95  LeBouchet Frangois Chidaine 2010  FAVn®
25 97  Fontaine (CdP blanc) Grand Veneur 2011 101 42 95  Oppidum (Coteaux du Languedoc) Dondona 2009 45
25 97  Gewurztraminer Clos Saint-Landelin SGN ' René Mure 2009 102 42 95  Les Pléiades blanc Stella Nova 2011 71
25 97  Valinieres (2007) Léon Barral 2007 75 42 95  Savennieres Domaine aux Moines 2010  FAVn®



DOMAINE/ CHATEAU
ChiteauThuerry

Francois Baur

Domaine de l:a Biéc‘}ar:ell
Chateau Simone

Domaine de 'Edre
Cave de Crouscilles
o Vil
Domaine de la Charbonni
RocdAnglade
Patriarche Pere et Fils
Chéteau Sainte-Roseline
les Hauts de Caillevel
et

Gl G
Frangoise Bedel
Culleron
ChcaLePyy
Coulée de Serrant

g
Reine Pedaugue — Corton An
LaNerthe
Louis Latour
Gaby
Charmpagne Nicolas Feuil
La Conscillante
Sarda-Malet
Terrasse dElise
Chéteau d’Ollieres
Dupasquier
Hecht & Bannier

s
Mas Cal Demoura
Chéteau de Pibarnon
Domaine Gavoty

Vieux Donjon
Chéteau de France
i de Gare
Albert Mann
Bosquet des Papes
Berthet-Bondet
Domaing du Pégan
Chiteau de Tracy
Vol L
Chéteau de Meursault
Clos du Caillon
Antonin Guyon
Lorentz

Louis Jadot
Crndonde i
Champagnes Philippo

Taille aux Loups
Chiteau de Maligny
Domaine Aureto
Calendal

Chiteau dEpire
Chéteau Ollieux Roma

FAV n°2 indique que l'article est publié¢ dans France Art de Vivre n°2 commandable sur le site www.lafontpresse.fr

DOMAINE/ CHATEAU PAGE

Chiteau Haut-Lignieres 79

Mas de Boislauzon 116

Domaine de la Roquete 17

Chateau des Estanilles 78

Baron’Arques 78

Chéteau I'Arrosée 117

Le Puy Rolland 117

Nalys 117

Gosset 117

Champagne Colin 117

Domaine Tempier 17

Balthus de Reignac FAV n°2

1 H et G Buisson 118

10 Maucoil 118

V Pichon-Longueville Comtes 118

Clos des Nines 80

Bernard Magrez 79

Lou Devet 118

Chiteau Lyonnat FAV n°2

Henri Milan 17

Jean-Michel Alquier 78

Cave du Prieuré 118

Carbonnieux 118

Bouchard Pére et Fils 118

Beaurenard 118

Chartron et Trébuchet 119

Domaine de Trévallon 17

Decelle-Villa 119

Alfred Gratien 119

Climens FAV n°2

Jo Landron 119

Bruno Cormerais 119

Domaine Zinck 119

Clos Floridene FAV n°2

13 Domaine de I"Olivette 17
FAVn®2 Vrai Canon Bouché 119
7 80 Domaine de Montcalme: 80
13 Brusset 119

13 Brane Cantenac 120

13 Grand Corbin-Despagn 120

13 Mas Amiel 29

13 Domaine Laroche 120

‘ Chéteau Masburel 91
Domaine Piron 120

114 Domaine Ollier Taillefer 79

114 Fourcas-Dupré FAV n°2

115 Chateau de Plaisance FAV n°2

115 William Fevre 120

:1 1 5 Sangouard-Guyot 120
G Fondréche 120
'FAVn®2 Chateau Haura FAV n°2
116 Jean Faure 120

116 Chéteau de la Bienfaisan 120

FAV ) Clos de I'Oratoire des Paj 120
FAVn®2. LaTour de By 120
‘ Chéteau Grand Boise 17

193
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